Vou Petis Degt

SrocEsEE — Hmm, sind die le-
cher - dio Himbeosuison st
eriiffnet und zieht die Sege-
berger Leckermibuler in Mas-
s aif die Felder mit den sik-
Ben, poten Fridchten, Auf
rund 76 000 Quadratmetern
bietet der Stockseehof awsrei-
chend Miglichkeiton, div mit-
rachten Bimer und Scha-
ten mit Himbearen zu fillen.

Plnktlich um 5 Ulr, wenn
die Himbesrfelder des Gutes
geiffnet werden, stehen die
Manschen aus der weiten Um-
gebung bereits Schlange, um
vor der groften Mittagshitee
die siifben Frilehte @o pfli-
cleen. Vorsb wiegt Peter And-
resen  dir  mitgebrachien
Kirbe und Schalen aus - das
Verppoekungsgeadcht  wird
schlieflich nach dem Pid-
cken wieder abgezogen, 350
Eure kostot das Kilo, Wer
sich nn bereits gepilickten
Himbeeren bedienen will,
muss wesentlich tefer in die
Tesche greifen: Acht Euro
kostel das Eilo auf dem Gut,
o Wir wollen die Kunden ani-
migren, selbst wu pilicken,
denn fily uns et es mit hohen
Pergonal- und Verwaltungs-
kosten werbunden, Wer feai-
Big lst, kann also viel spa-
ren”, sapt Betruobaleiter
Elaus Alberemeder,

Gparen will such Barbel
Plocksties aus Frems, die
Himbesre um Himbeere von
den Strauchern zupit. hit
Ehemann Alfred und eu.m
Eimern ist sie mit dem o
rad yon Krems nach Stockses
gefahren. s machen wir
immer gn. Mach dem PA0-
choon springen wir dann noch
wur Abkahlung in den See”
sagt sie und verwelst weiter
auf iheen Mann, Der ist fir
e Verarbeitung dor Himbies-
ren zustdndig und kocht aus
jhnen won Herzen gern Mar-
melade. , Sie sind kleiner als
ganst, schmecken aber gut",
o der Fachmann des Frucht-
aufstrichs,

Gudrun Kosiol sus Freetz
erwartet Beanch und Est
schnell gum Stockseshol ge-
fahren, um thren Gésten Him-
beeran mit Sahne anbleten zme
kfrmen. ,Zum Naschen stnd
sie einfach prims - vor allem
bed der Hitze.” Cesa Kirsch-
nick nus Vogelsang will aue
den Priichten Saft, Geles und
Marmelads kochen. Auch
Eompott -steht bei ihr auf
dem Speisoplan = dazu aller—
dings= mischt gia die Himbaee-
reny mit Johannisbeeren, Sie
hat viel mit den silfen Friich-
tom vor und hat zur Verstic-
lnung {hre Enkelldinder Carra

Giudmun Kosial
stand berails um 3
Ui auf dam Him-
beerald und haite
sehon nach kurzes
Zelt ihre Schissal
woll, Frowsn konn-
en sich darauf
e Gaste, die am
Machmatag  Him-
bearan mit Sahna
sarviert Dakamern,

{8 und Mats Tademas (4)
bracht, die bei ihr die:
verbringen Voller Eifer sind
die beiden Besuchor damit be-
schiiftigt, Himbesren in
kleine Cefrierbehslter zu fiil-
len. ,Die sind fiir Mams und
werden elngsfroren — als Wine-
tervorrat”, eredihlt Carra.

‘Wenn sine Hethe suf dem
Feld abgeemntet ist, glbt Mit-
arbeiter Hajo von Elpons die
nachste Runde frel, Diese ha-
ban sich Jan und Sandra
Schulye aus Had Segeberg
ausgesucht, JWir wollen Ge-
lee kochen, eindge Frilchte
elnfrieren und natiirlich na-
schen", sagt Sandra Scholze,
Wiihrend ste und ihr Mann in
der Sonne pilicken, hat es
atch Sohn Yannick (84 Mo-
nate) bm Schatten auf siner
Diecks gemiitlich gemacht.
whuch whser Solin freat sich
sohon auf die Himbeeren™, er-
ahlt sein Vater, Alle, die
beim Pliicken so richtig ins
Sehwitzen pekommen sind,
ktinnen sich auf dem Gut
selbst wieder erholen. Untor
schattigen Biumen gibt es
wusreichend Sitzgelegenhet-
tan und ein kithies Himbesr—
sorbet ~ dis neuste Erfri-
sehung auf dem Gut Stocksee-
hof. | Einfach lecker”, urteilt
Franziska Pekny aus Bac (-
dieslon

«DHe Hitze hat uns schon
ziemlilche Probleme bereltet.
Mur dadurch, dass wir such
in der Macht intensiv bewlis-

sern, kbnnen wir die Gualitit
halten®, ericlirt Betriehaled-
ter Albersmeder, der nicht
nur fir die 75 000 Gandratnee-
twr Himbesr-Flichen, son-
dern auch filr 25 M) Ghaadrat-
metar S- und 360 000 Jua-
dratimeter Sauerkirschen ver-
antwortlich st Er salbst mag
nlled, was rot und fruchtig ist,
und so haben &g (hn nicht
mur die Himbesren angetan.
Auch die Sibkirschenernte
ist schon in vellem Gange -
fite Selbstpfbcker ist sie je-
doch tabu, , Hier muss {ach-
kundig gepflickt werden,
denn Sulkirschen wachsen
an mehrjihrigem Holz, Wenn
dabel ein Ast abbricht, st
gleich die Ernte fiir die nichs-
tom Juhre dabin®, erliutert Al-
bersmeiar.

Die Saverkirachen wie-
derum kebnnen auch ven den
Verbrauwchern  selbst  ge-
pfiiekt werden, Gut zwel Wo-
chen sind die Ssuerkirscheon
im W .« Wir hatten eln
kaltes Frithjahe und dadurch
eine sehr gpdte Blite, Da wir
die Sauerkirschen gut pfle-
gen und bewlssern, gibt es
bol uns keine Notrpife. Des-
halb brauchen sie noch etwas
Zoit®, so  Albersmeier, Er
rechnet damit, dis Saverkir-
schen am &, August Iir Selbst-
piliicker freigeben zu lin-
nen, rat aber allen, sich tber
das Erntetelefon unter der
Rufnummer 0 45 26/17 80
oder LT 0 2u vergewissern.

Ran an die roten Friich
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Hmm, die sind
lockar, genlss-
lich echiebt sich
GCarra Tadeus
(8] dig Hirntes-
ren in_ den
Mand, Gamsin:
sam mit Bruder
Mats (4) untar-
shlitzt sie Oma
‘hBE K“- sﬂ.'
fick [Fobo
oben baim PAO-
oken der sliBan
Frichia
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